Liebe Gaiste,

herzlich Willkommen in unserem Restaurant. Unsere Kiiche
verbindet frische, regionale Zutaten mit internationalen
Finfliisssen, um Ihnen emn einzigartiges kulinarisches Erlebnis
zu bieten. Jedes Gericht wird mit viel Liebe und Sorgfalt von
unserem talentierten Kiichenteam,
unter der Leitung von Marcel Albrecht, zubereitet und
angerichtet.

Lassen Sie sich von unseren Kreationen verwéhnen und
genielen Sie die kulinarischen Highlights in unserem
charmanten Jugendstil-Ambiente. Wir wiinschen Ihnen einen
genussvollen Aufenthalt und unvergessliche
Geschmackserlebnisse.

Herzlichst IThre Familie Lindner und das Aurora-Team

Unsere Emplehlung zum Apéritif

Hausapéntif ,,Aurora®
Glas Winzersekt mit -rotem Weinbergspfirsichlikor
8

Aurora Spritz
Blue Curacao, Winzersekt, Mineralwasser, Fiswtirfel

ot



Vorspeisen

Deutscher Feldsalat mit Kartoffeldressing
Portweinfeigen, gerostete Niisse, Croutons, Radieschen, Tomaten, Speck
12

gerne zu erganzen mit:
Dre1 gebratenen Riesengarnelen 9

Ziegenkise
In Panko ausgebackene Hithnchenbrust

SN

Pulled beef vom deutschen Rindernacken mit Rauch-Hollandaise
Apfel, Zwiebel und Brioche
18

Gebeizte Lachstranche mit Gurken-Sauerampfergazpacho

Miso-Mayonnaise, Seespargel, Zitrone und Hirse
17

Suppen

Cremesuppe vom Hokaido-Kiirbis mit Merguez-Crumble
10

Klare Tomatenconsommé mit T'omatenconcassée
9

Zwischenginge

Saisonales Pastagericht laut Tagesempfehlung
als Zwischengang 16
als Hauptgang 24

,Himmel un Aid“
Gebratene Blutwurst von der Fleischerer Albrecht
mit Jus, Rostzwiebeln, Apfelchutney, Kartoffelpurée
16

Sie haben eine Allergie? Bitte sprechen Sie uns an!



Hauptgang

Zweilerlel vom Hunsriicker Damwild
- geschmorte Schulter und gebratener Riicken -
mit Spatburgunder-Jus, Sellerie-Purée, Brombeere
sautierten Rosenkohlblittern und Laugenterrine
360

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Fisch-Velouté
Purée von der Ur-Karotte, geschmorte Karotte
Forellenkaviar und Pommes Macaire mit Pinienkernen

99
(9]

Risotto mit gebratenen Waldpilzen
dazu gebackenes Figelb und Mandelbutter
24
gerne zu erganzen mit:
Drer gebratenen Riesengarnelen 9
Dessert
Parfait vom Kiirbiskernol im Baumkuchenmantel
mit Schokolade und Orangen-Kiirbis-Sorbet
14
Diverse Fissorten und Sorbets
von EISWERK 1n Rheinbach
pro Kugel 2,50
Fifeler Kiseauswahl mit Walniissen

und Feigensenf
14

Sie haben eine Allergie? Bitte sprechen Sie uns an!



Gestalten Sie Ihr personliches Gericht. Wihlen Sie aus unseren
hochwertigen Hauptzutaten, verfemern Sie Ihr Gericht mit emer kostlichen
Sauce und erginzen Sie es mut Ihren Lieblingsbeilagen. Ganz nach Threm
Geschmack und Ihren Vorlieben!

Eifeler Rumpsteak ,,Selection® (250 gr) 24
Fifeler Gansebrust 18
Zanderfilet 18
Riesengarnele pro Stiick 3
Spitburgunder-Jus 4,00
Rauch-Hollandaise 4
Fisch-Velouté 3

Pommes frites / StiBkartoffelpommes J
Purée von der SuRkartoffel J
Laugenterrine J
Pasta J
Kleiner Feldsalat )
Rosenkohlgemiise J
Erbsengemiise 4
Gebratene Waldpilze bl

Sie haben eine Allergie? Bitte sprechen Sie uns an!



