
 
 
 

Herzlich Willkommen im Restaurant „Aurora“ 
 
 

Unsere Empfehlung für Ihren Apéritif 
 

Hausapéritif „Aurora“  
Roter Weinbergpfirsich, aufgefüllt mit Winzersekt von der Ahr 

€ 7,70 
 

Unsere Weinempfehlung 
 

2011 
Weißburgunder 

-trocken- 
Weingut Meyer-Näkel 

€ 9,50 / 0,25l  € 27,00 / 0,75l 
 

2009 
Ahr-Spätburgunder 

-trocken- 
Jubiläumsedition „100 Jahre Villa Aurora“  

Weingut Brogsitter 
€ 11,00 / 0,25l  € 32,00 / 0,75l 

 
 

Unsere Empfehlung für Ihren Digestif 
 
 

Verschiedene Obstbrände vom Obsthof Kießling 
aus der Grafschaft 

€ 8,30 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Unser Restaurant hat geöffnet von 12 Uhr bis 14 Uhr und 18.30 Uhr bis 21 Uhr 
  



 

Vorspeisen und Zwischengerichte 
 

Salate der Saison 
Wahlweise mit: 

 

Schinken und Käsestreifen € 9,00 
 

Putenbruststreifen   € 11,00 
 

Gebratener Lachs   € 13,00 
 

Eiersalat auf einem Brotcroûton mit Rauchaal 
€ 10,00 

 
Hausgemachte Nudeln in Gorgonzolasauce 
mit Schinken, Pilzen und feinem Gemüse 

€ 13,00 
 

Gebratene Jakobsmuschel 
mit Sauté von weißem und grünem Spargel 

und Bärlauchsauce 
€ 14,00 

 

Gebackene Scampis mit Aioli-Crème-fraîche 
€ 12,00 

 

Gebratene Gänseleber 
auf Kartoffelherzen mit Ahrburgundersauce 

und Waldpilzen 
€ 14,00 

 

Suppen 
 

Die Suppe von Heute 
€ 6,80 

 

Crèmesuppe vom Stangenspargel mit Räucherlachsstreifen 
€ 7,50  

 

Bärlauchcrèmesuppe mit Ochsenschwanzpraline 
€ 8,00 

 

Rinderconsommé mit Ravioli 
€ 8,50  



 

Hauptgänge 
 

Unser „Aurora-Schnitzel“ vom Kalb 
-mariniert mit Meerrettich und Senf- 

mit Kartoffelstäbchen und kleinem Salat 
€ 15,50 

 
Rosa gebratenes Rumpsteak mit Kartoffelstäbchen 

Bärlauchbutter und kleinem Salat 
€ 21,00 

 

Medaillons vom Schweinefilet auf Waldpilzen á la crème 
Kartoffelplätzchen und kleinem Salat 

€ 19,00 
 

Medaillon vom Lammrücken mit Lammjus 
geschmorten Zucchini und Kirschtomaten und Reis 

€ 19,00 
 

Gebratenes Filet vom Skrei 
auf Gnocchi-Spargelsauté 

mit Bärlauchsauce 
€ 18,00 

 

Kalbsrückensteak mit Gorgonzolasauce 
feinem Gemüse und hausgemachten Nudeln 

€ 20,00 

 

Desserts 
 

Rhabarber-Erdbeer-Ragout mit Vanilleeis und Sahne  
€ 7,50 

 

Tagesdessert 
€ 6,80  

 

Erlesene Käse vom Brett 
€ 8,00 

 

Auswahl verschiedener Eissorten 
pro Kugel € 1,30 


